PRÁCTICA Nº 10

DETERMINACIÓN DEL CONTENIDO DE ÁCIDO ACÉTICO EN UN VINAGRE POR VALORACIÓN CONDUCTIMÉTRICA

Fundamento


Las valoraciones conductimétricas consisten en medir las variaciones de la conductividad iónica de la disolución de un electrolito cuando se añade sobre ella la de otra con la que reaccione.


Antes del punto de equivalencia las variaciones de conductividad dependen de la reacción química que tenga lugar. Despues del punto de equivalencia las variaciones de conductividad son producidas por el exceso de reactivo que queda sin reaccionar y que aporta nuevos iones.


Se necesitan tres o cuatro medidas antes y despues del punto de equivalencia para definir una  "curva" de valoración. El ponto de corte de ambas rectas (una antes y otra despues del punto de equivalencia)  coincide con el punto final de la valoración.


Por tanto, las valoraciones conductimétricas se basan en la sustitución de unos iones por otros de distinta conductividad y esto es lo que realmente condiciona la forma de las curvas.    
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Disoluciones necesarias

· Disolución de NH3 0’2 M.

· Disolución de NaOH  0’2 M.

Material e instrumentación necesarios

· Pipeta de 10 ml.

· Vaso de 400 ml.

· Célula de condictividad.

· Conductímetro.

Procedimiento operatorio

Transferir 10 ml de vinagre a un matraz aforado de 100 ml enrasando con agua destilada.  Se toman 10 ml. de esta disolución diluida y se transfieren a un vaso de 400 ml., se agrega agua destilada hasta cubrir la célula.  La valoración se lleva a cabo con disolución de NH3 0’2 M, realizando adiciones de 1’0 ml.  Las lecturas de conductividad una vez estabilizado el sistema.

Repetir la valoración empleando NaOH 0’1 M como agente valorante. 

Resultados

1. Valoración con NH3 0’2 M

2. Valoración con NaOH 0’2 M

Tratamiento de datos

1. Contenido en ácido acético: ___________  g/100 ml. vinagre (grupo)

2.  Contenido en ácido acético: ___________  g/100 ml. vinagre (laboratorio)

Observaciones
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